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C.P.

Sstitets Nacional ds Vitivinioalions

MENDOZA, 22 de noviembre de 2011,

VISTO el Expediente N° $93:0003081/2011, y

CONSIDERANDO:

Que mediante la actuacion citada en el Visto, se solicitd la autorizacion
del uso del Quitosano como practica enolégica a fin de reducir la presencia de
levaduras del género Brettanomyces.

Que el Quitosano es un polisacarido natural de origen flngico, extraido y
purificado a partir de fuentes fungicas alimentarias o biotecnolégicas seguras y
abundantes como Agaricus bisporus o Aspergillus niger, utilizado como agente de
clarificacion y como estabilizante bioldgico del vino.

Que este compuesto resulta una herramienta Gtil, de facil aplicacion y
eficaz contra las levaduras Brettanomyces presentas en los vinos, como asf también
para reducir la concentracidn de metales pesados y de contaminantes, y evitar
quiebras férricas y clpricas, sin modificar el perfil organoléptico y las caracteristicas
analiticas de los mismos.

Que la Comisibn de Seguridad y Salud de la ORGANIZACION
INTERNACIONAL DE LA VINA Y EL VINO (OIV) ha dado el visto bueno en relacion

_-al uso de este producto, mediante Resolucién OENO N° 338A de fecha 3 de julio de

/ 2000.
Que la OIV, en su CODIGO INTERNACIONAL DE PRAGTICAS

@ ENOLOGICAS, acepta como practica enolégica, la adicién de Quitosano de origen
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fingico al vino.

Que asimismo, la UNION EUROPEA en su Reglamento N° 53 de fecha 21
de enero de 2011, apéndice 13, también autoriza como practica enoldgica licita el
tratamiento de los vinos con dicho producto.

Que el INSTITUTO NACIONAL DE VITIVINICULTURA (INV) segun el
Articulo 21 de la Ley General de Vinos N° 14.878, puede suprimir, modificar o
ampliar correcciones o practicas enolégicas permitidas y establecer limites legales
de los compbnentes del vino.

Que Subgerencia de Asuntos Juridicos del INV ha tomado la intervencion

gue le compete.

Por ello, y en uso de las facultades conferidas por las Leyes Nros.
14.878 y 24.566 y el Decreto N° 1.306/08,
EL PRESIDENTE DEL
INSTITUTO NACIONAL DE VITIVINICULTURA
RESUELVE:

1°.- Autorizasé, como practica enoldgica licita, la adicion de Quitosano al vino, para
el cumplimiento de los siguientes objetivos:

a) Reducir la concentracion de metales pesados, como hierro, plomo, cadmio y

cobre.
b} Evitar las quiebras férricas y cdpricas.

c) Reducir las cantidades de posibles contaminantes, especiaimente de

@4 QOcratoxina A.
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d) Reducir la presencia de microorganismos indeseables como Brettanomyces.
2°.- La dosis maxima de Quitosano a utilizar debera ser:

a) CIEN GRAMOS POR HECTOLITRO (100 g/hl) para los objetivos a) y b).

b) QUINIENTOS GRAMOS POR HECTOLITRO (500 g/hl) para el objetivo c).

c) DIEZ GRAMOS POR HECTOLITRO (10 g/hl) para el objetivo d).
3°.- E! Quitosano debe responder a las especificaciones del CODEX ENOLOGICO
INTERNACIONAL,
4°.- Registrese, comuniquese, publiquese, dese a la Direccién Nacional del Registro

Oficial para su publicacién y cumplido, archivese.

RESOLUCION N° C. 51

C.P.N. GUILLERMO DANIEL GARC
PRESIDENTE

INSTITUTO NACIONAL DE VITIVINICULT



