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C.P.

MENDOZA, 29 de octubre de 2002.-

VISTO el Expediente N° 311-000434/2002-2, el convenio celebrado en

fecha 26 de setiembre de 2.002, con el Centro de Vinateros y Bodegueros del Este,

y

CONSIDERANDO:

Que el citado convenio prevé que este Instituto certifique la existencia
fisica de vinos elaborados en esa region con uvas de su propia produccic’)n, con
caracteres de calidad apreciable respecto de otros vinos de idéntico origen vy
tecnologia de elaboracién.

Que este convenio incluye en sus alcances a los vinos liberados a la
venta, de modo que los potenciales consumidores, merced a la certificacién de un
Organismo oficial con alto grado de ‘especificidad en la materia, les garantice que
estos productos retnen condiciones destacables respecto de otros puestos a su
alcance.

Que tales supuestos indican que el Orgénismo debe adoptar todas las
medidas tendientes a resguardar su prestigio y aventar toda posibilidad de
imprevisiones reglamentarias, respecto de los principios y alcances de las
certificaciones otorgadas.

Que por lo expuesto es necesario establecer en lo inmediato un
sistema de certificacion para los vinos a granel existentes en los establecimientos

elaboradores, dejando a futuro la instrumentacion referente a los vinos fraccionados.

Por ello, y en uso de las facultades conferidas por la Ley Nro. 14.878 y
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los Decretos Nros. 1084/96 y 56/02,
EL DIRECTOR NACIONAL DEL
INSTITUTO NACIONAL DE VITIVINICULTURA
RESUELVE:
1°.- Establécese el sistema de Vinos de Calidad Garantizada, basado en sus
caracteristicas fisico-quimicas y sensoriales. '
2°.- El sistema referido es de adhesion voluntaria y alcanza a los vinos de mesa y
finos, sean genéricos o varietales, provenientes de uvas producidas en la Regién
Este de [a provincia de Mendoza y elaborados en establecimientos de la misma
Region.
3°.- Los caldos a granel, sometidos al presente sistema y que cumplan con los
parametros técnicos y administrativos establecidos en la presente, seran
beneficiados con las certificaciones que se instrumentan.
4°- Los adherentes al presente sistema deberan acondicionar las vasijas que’
contendran los caldos a certificar de modo que permitan la adecuada conservacion
de los vinos y su correcto precintado en los casos que corresponda, segun las
previsiones de la presente norma, y deberan abonar los aranceles destinados a
cubrir los costos que demande su aplicacion.
5°.- Apruebase las normas de tramitacion, aranceles, exigencias analiticas vy
sensoriales, control y certificaciones inherentes al sistema instrumentado, que como
anexo forma parte de la presente.
6°.- Todos aquellos tenedores de vinos que, cumplimentando en forma parcial con
los requisitos del punto 2° referidos a ubicacidn de establecimiento y uvas
procesadas, consideren que pueden ser beneficiados por este sistema, deberan

solicitar su inclusién en el mismo por via de excepcion.
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7°- El régimen instrumentado por la presente podra ser de aplicaciéon por intermedio
de otras entidades representativas, que celebren los convenios respectivos.

8°.- Fijase un plazo de SESENTA (60) dias para que la Comision creada en virtud
del Convenio citado en el Visto de la presente, elabore un anteproyecto de acto
administrativo referente a la aplicacion de este sistema para los vinos fraccionados.
9°.- Registrese, comuniquese, publiquese, dése a la Direccion Nacional del Registro

Oficial para su publicacién y cumplido, archivese.

RESOLUCION N° C. 31

, \
ing. Rgr. ENRIQUETUIS-THOMAS
ACRIRECCION N |¢2NAL —i‘I.N.V. ST

r
‘
e ~\/
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ANEXO A LA RESOLUCION N° C.31 /02
SISTEMA DE CERTIFICACION GARANTIZADA DE LA REGION ESTE
CON EL CENTRO DE VINATEROS Y BODEGUEROS DEL ESTE
l.- TRAMITACION
1.- SOLICITUD

El interesado solicitara mediante nota por triplicado, en la oficina del
INSTITUTO NACIONAL DE. VITIVINICULTURA (INV) de su jurisdiccion la
certificacién de la partida, indicando el volumen de la misma, tipo de vino, nimero
de inscripcion de los vifiedos y de Declaracion Jurada de Ingresos de Uvas (C.1.U.)
por los que ingreso las uvas y, en el caso de los vinos finos, nimero del formulario
MV-05 por el cual se tramité la certificacion.

La nota debe expresar fehacientemente que el vino se encuentra
tipificado y totalmente homogeneizado indicando la vasija en que se encuentra
depositado.

Recepcionada la solicitud, la oficina interviniente caratulara !a misma
cdmo Tramite Interno y dentro de los DOS (2) dias habiles posteriores, por medio del
cuerpo de inspectores, procedera a la extraccion de muestras para su peritacion.

La Solicitud debera ser acompafiada de Boleta de depésito que acredite
que se abono el ar?ncel establecido en el Punto 5 del presente Titulo.

Las cerificaciones de terceros deben ser efectuadas por partidas
individuales, no se dara curso a solicitudes en las que el volumen de vino tenga
repartida su propiedad entre DOS (2) 6 mas titulares.

El interesado podra presentar la solicitud de adhesién al sistema por
intermedio del Centro de Vifiateros y Bodegueros del Este, en virtud del Convenio

Marco suscripto entre dicha Institucion y el INSTITUTO NACIONAL DE
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VITIVINICULTURA en fecha 26 de setiembre de 2002. En tal caso debera
acompafar la Boleta de Depésito prevista en el primer parrafo del Punto 5 del
presente Titulo y constancia emitida por el Centro de Vifiateros y Bodegueros del
Este donde conste el cumplimento de los requerimientos de su incumbencia.

2.- INSPECCION Y MUESTRA DE IDENTIFICACION Y CERTIFICACION

Dentro de los DOS (2) dias habiles posteriores de recepcionada la
solicitud, el personal de inspeccion del INV se constituira en el establecimiento a
fines de constatar la existencia fisica y real del producto y verificara que el mismo
concuerde en cuanto a volumen y ubicacion con lo denunciado en la solicitud, como
asimismo con el origen de las uvas. De resultar de conformidad lo verificado con lo
expresado en la solicitud se extraerd muestra del producto, previa manilfestacién del
responsable que el mismo se encuentra perfectamente homogeneizado, la que se
identificara con el Orden y sello de inspector actuante.

Si la partida de vinos sobre la que se desea certificacion de calidad,
estuviere depositada en mas de UNA (1) vasija, se extraera muestras en forma
individual de cada vasija y se otorgara UN (1) certificado por cada una de ellas.

Extraida la muestra se procedera a notificar al interesado que es de su
exclusiva responsabilidad velar por la conservacion de las condiciones de calidad del
producto bajo apercibimiento, que de constatar evoluciones que modifiquen sus
caracteristicas analiticas o sensoriales, se dard por caida la certificacion que se
hubiere obtenido.

Todo lo hasta aqui expresado debera constar en el acta labrada al efecto.

3.- MUESTRA
Atento que esta certificacion es un tramite especial, la calificacion

otorgada por el Organismo sobre el producto es inapelable, y por tanto, no
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susceptible de contraverificacion. Por tal motivo se excluye a estas muestras del
réegimen establecido por la Resolucion N° C.64/98, constituyéndose la misma por
CUATRO (4) botellas. No obstante, para [a identificacion y cierre de las botellas se
utilizaran los elementos instrumentados por el acto administrativo antes citado.

4.- ANALISIS

El analisis se encuadrara como “Andlisis de Control”. El resultado de la
degustacion deberd incluirse en el certificado analitico indicandose el puntaje
obtenido y, en los casos de los vinos varietales se indicara ademas, si
correspondiere, “El producto expresa los caracteres de la variedad empleada”.

5.- ARANCELES

A los efectos de cubrir los gastos generados por la toma de muestra de
identificacion y posterior control del Organismo del cumplimiento de las obligaciones
a que queda sujeto el producto, al momento de la solicitud debera abonarse un
arancel basico de PESOS DOSCIENTOS CINCUENTA ($ 250,00) para volimenes
que alcancen hasta TREINTA MIL (30.000) litros. Cuando el vino a certificar supere
el citado volumen se abonara el arancel basico fijado para los primeros TREINTA
MIL (30.000) litros y para el volumen restante abonara PESOS CINCUENTA
MILESIMOS ($ 0,0050) por litro. Dicho arancel corresponde cuando la solicitud se
efectiie a través del Centro de Vifiateros y Bodegueros del Este.

Cuando la presentacion no se efectle a través del mencionado Centro
dicho arancel tendra un recargo adicional de PESOS DOSCIENTOS ($ 200,00), para
cubrir los costos en que incurrird el Organismo en el desarrolio de las tareas que no
efectuara dicha Entidad, en los términos de la Clausula Sexta del Convenio Marco

suscripto en fecha 26 de setiembre del corriente afio.



Estos aranceles estaran sujetos a ajustes en forma trimestral, teniendo
en cuenta los mayores costos conforme la variacion de precios de insumosy
combustible.

Il.- CONDICIONES DEL PRODUCTO
1.- REQUERIMIENTOS FISICO - QUIMICOS Y SENSORIALES
Para obtener el certificado de “Calidad Garantizada” los productos deben
reunir los siguientes requisitos:
a) VINOS DE MESA:

1.- Graduacion Alcohdlica:
Real minima, la fijada por el INV en el afio de elaboracion
para la zona.

2.- Acidez Volatil maxima:
a) Vinos blancos y rosados: 0,50 g/l expresado en acido
acético.
b) Vinos tintos: 0,60 g/l expresado en acido acético.

3.- Azlcares reductores residuales:
Méaximo 10 g/l.

4.- Anhidrido suifuroso total:
a) Vinos blancos y rosados: 150 mg/l.
b} Vinos tintos: 100 mg/l.

5.- Indice de color en vinos tintos:
Minimo 400.

6.- Degustacion:
Puntaje minimo segun planilla de uso del INV de 75 puntos.

7.- Ensayo biologico negativo:

Form. N° 1159 0.y M.
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b) VINOS FINOS:
Deberan haber cumplido previamente con el tramite de certificacion.
1.- Gradu-aci(')n Alcohdlica:
Real minima 11,50 % v/v.
2.- Acidez Volatit maxima:
a) Vinos blancos y rosados: 0,50 g/f expresado en acido
acético.
b) Vinos tintos: 0,60 g/l expresado en acido aceético.
3.- Az(cares reductores residuales:
Maximo 10 g/l.
4 - Anhidrido sulfuroso totai:
a) Vinos blancos y rosados: 150 mg/i.
b) Vinos tintos: 100 mg/l.
5.- indice de color en vinos tintos:
Minimo 400.
6.- Degustacion:
Puntaje minimo segln planilla de uso del INV de 82 puntos
7.- Ensayo biologico negativo.
l.os vinos varietales, sean de mesa o finos, deberan acreditar su
elaboracién con el OCHENTA POR CIENTO (80%) de la variedad denunciada y en
la degustacion deben expresar los caracteres de la misma.
2.- DEGUSTACION
La degustacion serd efectuada, exclusivamente, por la comisién de
degustacion del INV y sera definitoria para conceder la certificacion.

Consecuentemente en los casos que algtin producto no cumpliera estrictamente con

Fortn. N® 1159 0.y M.
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los limites de acidez volatil y anhidrido sulfuroso, establecidos en el punto
precedente pero a la degustacion presentara caracteristicas adecuadas, podra
acceder a su certificacion de calidad.

3.- EXIGENCIAS PARA SU ALMACENAJE

Extraida la muestra para su certificacién, serda de exclusiva
responsabilidad del inscripto, resguardar las caracteristicas de calidad del producto,
el cual queda sujeto a los controles que el Organismo estime conveniente en cada
caso.

El inscripto debera efectuar controles delflos producto/s con Certificacion
de Calidad Garantizada y queda obligado a denunciar aquellos que por su evolucion
hubiesen perdido tal condicion, haciendo devolucién del certificado oportunamente
otorgado. Si constituida comision de inSpeécién en el establecimiento para realizar
controles de estos caldos se constatara que el producto perdi6 tales condiciones y
no cumplimenté el responsable con la exigencia sefialada, se dara por caida la
certificacion de la partida y podra ser excluido el inscripto en forma permanente, del
presente sistema.

Si se constatara que comercializd el producto sin cumplimentar las
previsiones establecidas en el Punto 2 del Titulo Il “CERTIFICADOS" del presente
Anexo, sera excluido, sin mas tramite, en forma permanente del sistema y en
consecuencia se daran por caidas todas las certificaciones alin vigentes otorgadas
al establecimiento, incluidas las correspondientes a vinos de tercero, quedando
obligados los propietarios de los caldos a la devolucién de los elementos de
certificacion entregados y sin derecho a reclamo alguno por los aranceles oblados.
Ellos titular/res del establecimiento debera/n responder por los perjuicios que tal

medida pudiere causar a los terceros.
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1.- La constancia de que el producto goza de la Certificacion de Calidad
Garantizada por el INV sera el Certificado de Analisis, del que se entregara un solo
ejemplar al titular del producto. Al pie del mismo se insertara la leyenda: “Cumple a
la fecha las exigencias de calidad garantizada- Resolucion N° C.31 /02", “Este
analisis no garantiza calidad al comprador — carece de validez de certificaciéon en
caso de venta del producto”.

La garantia de calidad del producto al comprador se certificara con un
nuevo andlisis siguiendo el procedimiento detallado en el Punto 2, Titulo lIl del
presente Anexo.

Seréa intransferible y en tanto el poseedor mantenga la titularidad del
producto tendra una vigencia de NOVENTA (90) dias, supeditada a los resultados
de los controles que sobre elflos producto/s realice el INV, los cuales podran
determinar su caducidad antes del vencimiento de su vigencia, segtin los supuestos
sefalados en el Punto 3 del Titulo il del presente Anexo.

Si vencido los NOVENTA (90) dias el titular no hubiese transferido la
propiedad del producto podra solicitar, a través del Centro de Vifateros y
Bodegueros del Este, un nuevo certificado con cargo al tramite original. En este caso
debera indicar en la solicitud el nimero del Certificado original de la partida, el 'que
debera adjuntar a la nota conjuntamente con el comprobante de depdsito del arancel
correspondiente, el cual sera del VEINTE POR CIENTO (20%) del establecido en el
punto 5 de la presente.

Dentro de los DOS (2) dias habiles posteriores de presentada dicha
solicitud, el INV extendera un nuevo certificado para su entrega al interesado. El

Certificado original quedara incorporado al tramite.
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2.- CERTIFICACION DE CALIDAD PARA TRANSFERENCIA DEL
PRODUCTO.

Previo formalizar la operacién, el propietario del producto solicitara al
INV, con cargo al framite original, el control del mismo con presencia del comprador,
indicando a tales fines con una antelacién de DOS (2) dias habiles, el dia y hora a
efectuar el control.

Se extraera muestras y se precintara todas las aberturas de la vasija.
Efectuado el analisis y degustacion y de corresponder al vino originalmente
certificado, se notificara a ambos el resultado haciendo saber al comprador que en
un plazo de CINCO (5) dias a partir de la notificacion se procedera a la destruccion
de los precintos, quedando liberado el Organismo de toda responsabilidad respecto
de las condiciones del producto.

El Certificado de Calidad Garantizada oportunamente entregado se
adjuntara a la comunicacién de cambio de propiedad, (Formulario MV-05 con
fotocopia de la factura). El adquirente del producto podra, sobre la base de estos
antecedentes, solicitar una nueva certificacion a su nombre en el mismo
establecimiento depositario o en otro establecimiento si hubiere trasladado el
producto. En este ultimo caso en el rubro observaciones del Formulario MV-02
debera indicar que se trata de producto con Cettificado de Calidad Garantizada,
consignando el Certificado Original y en el Formulario MV-05 por el cual se registrd
el cambio de propiedad.

Si al comprador no le interesara la certificacion de este Organismo previo
a la formalizacion de la operacion, el titular y el comprador comunicaran, mediante
nota que se efectuara la venta del producto en esas condiciones, A esta

comunicacion se adjuntara el Certificado originalmente extendido.
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El incumplimiento de las exigencias establecidas en el presente punto

determinara la expuisidon del sistema del titular del Certificado.



